GARDA BIANCO SPUMANTE BRUT
AVa e

Vitigno
Chardonnay

Vendemmiaq, vinificazione e affinamento

Si ottiene dalla pigiatura soffice di uve Chardonnay
chefermentanoininox. Nella primaveraconlacreazionediunacuveée
convini basedipiu annate viene effettuato il tiraggio pertanto messo
in bottiglia e lasciato maturare sul lievito per almeno 18 mesi (meto-
dologia della rifermentazione in bottiglia o metodo classico)

Colore
tonalita giallo paglierina decisa

Sapori
Morbido ed aggraziato, dotato di perlage persistente e fine

Gradazione alcolica
12,5%

Temperatura di servizio
6-7° C
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Azienda Agricola “LA TORRE" di Pasini Attilio
Localita Torre, 3, 25080, Mocasina di Calvagese della Riviera (BS) | tel. e fax 030 601034 | cel. 348 5703949 | info@pasini-latorre.com

CONSORZIO GARDA DOC - Via Bassa 14, 37066 Sommacampagna, Verona, ltaly



