GARDA SPUMANTE
AVa e

Vitigno
Garganega

Vendemmiaq, vinificazione e affinamento
Macerazione uve a freddo, fermentazione primaria a 16°, elaborazio-
ne in autoclave per tre mesi

Bouquet
B — Note floreali di acacia, sentori di frutta a polpa bianca e una leggera

sfumatura di miele e crosta di pane sul finale

Sapori
Elegante e raffinato

Gradazione alcolica
11,5%

Temperatura di servizio
6-8° C
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