90 PASSI

Vino spumante brut
AV V4

Vitigno
Turbiana e Chardonnay

Altitudine
88 metri s.I.m

Sesto di impianto
Allevamento a filari con potatura guyot doppio capovolto

Affinamento e fermentazione _ ‘
Permanenza sui lieviti per alcuni mesi e successiva
rifermentazione in autoclave

Colore
Giallo paglierino

Aroma
Invitante floreale

PASSI

\ METODO CHARMAT

Sapore
Un fine e vivace perlage dal sapore ampio, corposo e ben strutturato

Abbinamenti
Ottimo come aperitivo ed anche a tutto pasto con menu' a base di
pesce

Gradazione alcolica
12,5%

Temperatura di servizio
6°-8°C

Contenuto
0,75 It.
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AZIENDA AGRICOLA OSELARA DI PEDASSI MASSIMILIANO
Strada vicinale della Bazzola, 1 - 25010 - Pozzolengo - (BS) | oselara.vini@libero.it | tel. +39 347 2295623 +39 331 4399736

CONSORZIO GARDA DOC - Via Bassa 14, 37066 Sommacampagna, Verona, Italy



