
Garda DOC Brut
PERLIT

“Una bollicina rinnovata, protagonista dei 
momenti di festa e di quotidianità”

Un’eccellenza del Made in Italy  che trova proprio 
nell’area del Lago di Garda la sua collocazione 
naturale.

 Uve
 Uve bianche dell’area Garda Doc

 Vinificazione e affinamento
 Lenta fermentazione naturale con successivo 
	 affinamento	in	bottiglia

 Colore
	 Giallo	paglierino	con	riflessi	luminosi

 Profumo
	 Di	fiori	d’agrumi

 Sapore
 Grande freschezza gustativa con rimandi
 agrumati	e	floreali

 Alcool
 11,5%

 Temperatura di servizio
 6-8° C

 Formato
 750 ml
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